Herzog+Langen verenigt perfectie en duurzaamheid. Een complete lijn kookapparatuur

met een eigentijds karakter gecombineerd met slimme oplossingen.

MODEL SALZBURG

Een nieuw design, ontworpen voor de open keuken, waarbij
een warme uitstraling past, aansluitend aan uw ambiance.
Een professionele achtergrond draagt zorg voor een naadloos
bovenblad geheel van RVS met daarin opgenomen de
componenten die u wenst. De vlakke overgang tussen de
componenten maakt het verplaatsen van pannen eenvoudig.
Geen beperkingen inzake warmtebron: gas, elektrisch,
inductie of een combinatie. Koken, bakken, braden, wokken,
frituren of au-bain-marie bereidingen. De keuze is aan u. In de
onderbouw kunt u kiezen voor een grote oven, warmkast,
kasten of koeling. Het fornuis is eenvoudig te reinigen en in de
kleur te leveren die past binnen uw ambiance. Wij leveren en
installeren bij u als wandopstelling of als een kookeiland.

2 vilamsfornuis met
3,5+5,5Kw brander.

Spiegelbakplaat
met vetafvoergoot
en opvanglade.
Gas of elektrisch
verwarmd.

2-pans friteuse, elek-
trisch 2x8 liter 14Kw.
Met koude zone

en vetlades in de
onderbouw.

HERZOG .. LANGEN

Die Krénung ihrer Grosskiliche

VERDER KUNT U KIEZEN UIT:

e Stalen vlakke of geribbelde bakplaat.

Gas 6,9Kw of elektrisch 4Kw

Stalen kookveld gas 5,5Kw of elektrisch 5Kw
Kookplaat 2 zone keramisch 2x2,5Kw
Kookplaat 2 zone inductie 2x3,5Kw
Inductie wok 5Kw

Pasta-cooker elektrisch 5,5Kw

In de onderbouw:

e Statische oven, gas of elektrisch verwarmd

e Kastruimte met draaideuren

e Warmkast met 2 draaideuren

e Koeling met 2 lades en 1 deur

e Een combinatie van bovenstaande mogelijkheden

Afmeting:

De afmeting is afhankelijk van de uiteinde indeling en heeft
3 lengtes, te weten: 1100, 1450 of 1900 mm. De diepte is
750 mm en de werkhoogte bedraagt 900 mm.

Kleuren:

De RVS onderbouw is leverbaar in diverse RAL kleuren en
wordt door middel van een poedercoatproces op het RVS
aangebracht. Hierdoor ontstaat een hechte krasvaste laklaag,
die eenvoudig te onderhouden is.

Herzog+Langen wordt in de Benelux exclusief vertegenwoor-

digd door Bert Muller Grootkeukentechniek b.v.
Voor meer informatie surf dan naar www.bertmuller.nl.
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